ANTIPAST

BRUSCHETTA DEL GIORNO

CARCIOFO ALLA ROMANA
PUNTARELLE ALLA ROMANA
MARIT0ZZ0 DEL GIORND
PARMIGIANA DI MELANZANE
POLPETTINE AL SUGO

PROSCIUTTO E BUFALA

TARTARE DI MANZ0
ANTIPASTO “TRATTO" (P£R / PERSONE)

TAGLLERE “TRATIO" (Pt / PeRSONE)

Frlvil
SUPPLT AL RAGU

FORE DI ZUCCA
CROCCHETTA DI PATATE CON PROVOLA AFFUMICATA E PEPE
FILETTO DI BACCALA CON MATONESE BASTLICO E LIME

POLPETTE DI BOLLITO CON MATONESE AL PREZZEMOLO E LIMONE



PrIML PIATY

TONNARELLT CACIO E PEPE 13€
MEZZE MANICHE ALL’ AMATRICTANA 14€
MEZZE MANICHE ALLA CARBONARA 14
FETTUCCINE ALLA GRICTA 14
GNOCCHT AL SUGO DEL GIORNO (SOLO GIOVEDI) 15¢
FETTUCCINE AL RAGU DI VITELLA 1Ht
MINESTRA DEL GIORNO 1)t
RAVIOLONT ALLA MAURLZIO 16€
MINESTRA BROCCOLL £ ARZILLA (SOLO VENERDI) 16€
LASAGNA (SOLO DOMENICA) 1/€
TAGLIOLINT CON SEPPIE E CARCIOFT (SOLO MARTEDI) 11€
RISOTTO DI STAGIONE™ (SOLO SABATO)  (mawamso 2 rersome) 11€

*PER GARANTIRE LA MASSIMA QUALITA, T NOSTRI RISOTTT VENGONO MANTECANTL AL MOMENTO, RICHIEDENDO DUNQUE UN TEMPO DI ATTESA
MAGGIORE



SECONDI PlAT1L
BISTECCA DI POLLO

CORATELLA CON T CARCIOFL

TRIPPA ALLA ROMANA

FETTINA PANATA

PETTO DI VITELLA ALLA FORNARA
[NVOLTINT AL SUGD
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
CODA ALLA VACCINARA

ABBACCHIO ALLA SCOTTADITO

BACCALA ALLA ROMANA (S0L0 MARTEDT)
POLPO ARROSTO CON PURE DI PATATE (S0LO VENERDT)
ABBACCHIO AL FORNO CON PATATE (S0LO DOMENTCA)

BISTECCA DT MANZO ALLA GRIGLIA (CTRCA 350 GH)



CONTORNIL

PATATE AL FORND

PATATE FRITTE

VERDURE GRIGLIATE

[NSALATA MISTA

CICORIA RIPASSATA

FINOCCHT, OLIVE E ARANCE

SCAROLA CON PINOLL, UVETTA £ OLIVE

DOLCL
SORBETTO AL LIMONE

MARTTOZZ0 ROMAND CON CREMA AL MASCARPONE
CREMA CATALANA

CROSTATA RICOTTA E VISCIOLE

TIRAMISU

BROWNIE AL (IOCCOLATO CON GELATO ALLA CREMA

CRUMBLE DI MELE CON GELATO ALLA CREMA

GELATO (CREMA, CTOCCOLATO, FRAGOLA, PISTACCHIO, NOCCIOLA, CAFFE') ™

FrRUTT
ANANAS



PLZ7E CLASSICHE

(EBQ\S(EAB(IE\%JA[A OLT0 £VO, SALE, ROSMARINO) ot

MARINARA 1t
(FOMODORD, PESTO D'AGLL0, ORIGANO, OLL0 £VO)
MARGHERTTA 10€
(FOMODORO, MOZZARELLA FLORDLLATTE, BASILICO, OLIO £VO)
NAPOLI 12¢
POMODORO, MOZZARELLA FLOR DI LATTE, ALLCT DI SCLACCA, OLLO £V0)
MAKGHERHA (ON BUFALA 12¢
(FOMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASLLICO, OLLO £VO)
ORTOLANA 12t
(BASE BLANCA, MOZZARELLA FLORDLLATTE, VERDURE DI STAGLONE, OLLO £V0)
FAIATE E SALSICCIA 1t
BASE BLANICA, MOZZARELLA FLORDLLATTE, PATATE, SALSICCLA, OLLO £V0)
F 13¢
BLANCA, MOZZARELLA FLORDILATIE, FUNGHL CARDONCELLL, SALSICCIA, RIDUZLONE DI PREZZEMOLD, OLLO EVO)

{IORI DI ZUCCA £ ALICT 13¢
BASE BLANCA, MOZZARELLA FIORDILATTE, FLORT DI ZUCCA, ALICK DI SCLACCA, OLIO £V0)
FUFALA EREGGIAND 13¢
POMODORO, MOZZARELLA DT BUFALA TN USCITA, PARMIGLANO REGGIANO, BASLLICO, OLLO £VO)
CICORTA £ SALS I((IA Lhe
(BASE 1 (A, MOZZARELLA FLORDLLATTE, CICORIA, SALSLCCA, PECORINO ROMANO, OLLO £VO)

CAPRICCTO A 1t
& SUNCL MOTARELY FODILATTE FUNGAL (ARDONCELL mwmemgsw PROSCLUTTO CRUDO SAN DANIELE,

OMODORIN CONFLT, CRUMBLE DL UOVA, CARCIOFO ALLA ROMANA, OLLO EVO

DIAVOLA 513
(POMODORD, PROVOLA AFFUMICATA, SALAME PCCANTE, OLTVE TAGGIASCHE, SALSA PTCCANTE, FILT DI PEPERONCINO, OLIO £VO)



PLZ7E SPECIALL

R0 S ALICT £ STRACCIATELLA 15€
(POMOUORO, ALLCL DI SCTACCA, STRACCLATELLA PUGLLESE, CRUMSBLE DI OLLVE TAGGIASCHE, BASLLLCO, SCORZA DL LIMONE, OLL0 £V0)

(ON 13t
(POM ORO MOZZARELLA DI BUFALA TN USCLTA, POMODORINL CONFLT, PESTO DI BASLLLCO, OLIO £V0)

gU((A e
BASE CREMA DI ZUCCA, GUANCIALE, PECORING, OLILO £V0)

PATATE LARDOEMIELE 15¢
(BASE BIANCA, MOZZARELLA TIOR DI LATTE, PATATE, LARDO, MLELE, PEPE, 0L10 EVO)

FK 13t
POMODORO, MOZZAR LA FLORDLLATTE, MELANZANE FRITTE, PARMIGIANO REGGLAND, BASLLLCO, OLIO £V0)

PB SEBLANCA RIFIENA DI MORTADELLA, STRACCLATELLA PUGLIESE, GRANELLA DI PLSTACCHIO, OLIO £V0) 16€
PORCHETTA

(BASE BLANCA, PROVOLA AFFUMLCATA, CICORLA RIPASSATA, PORCHETTA HOMEMADE, OLLO £VO) 16¢€
CARCTOFO

(PUREA DL PATATE AL ROSMARINO, CARCLOFO ALLA ROMANA, GUANCIALE, MOZZARELLA FIORDILATTE, PECORINO ROMANO, 0LLO £VO) 16€
FROS[IUHO E BUFALA

BASE BLANCA, PROSCLUTTO CRUDO SAN DANTELE, MOZZARELLA DI BUFALA, PESTO DI BASLLLCO, POMODORINL CONFT, 0LLO £VO) 16€
(ArocoL

(POMOD KO [A OCOLLO, STRACCIATELLA PUGLLESE, AMARETTL, GRANELLA DI FISTACCHIO, 0LLO £VO) 16€
SCAROLA

(BASE BLANCA, PROVOLA AFFUMLCATA, SCAROLA RIPASSATA, OLIVE TAGGLASCHE, PINOLL, UVETTA, OLIO £V0)) Lt
PUNTARELLE

(BASE BIANCA, PUNTARELLE, ALLCL DT SCIACCA, STRACCIATELLA PUGLIESE, PAPRIKA AFFUMICATA, CIPOLLA DI TROPEA IN AGRODOLCE, OLIO EV0)  1/€

*ALCUNEDELLE PLZZE PRESENTI ALL TNTERNO DEL MENY SONO STUDIATE PER ESSERE SERVITE AD UNA TEMPERATURA INFERTORE AL FINE DI ESALTARNE LA
QUALITA DEGLT INGREDIENTL UTILIZZATI



LISTA DEL VINIL
SIANCHI
e
B EHA
AR
V](ORINO /)[()P ARSIFAL % 0%\ MERGE)

T16N0 ] [[0/?]/\/0/4/[

A e

RMENTING DI GALLURA DOCG (MONTESPADA)
X[U&/\/O ] V[/W[/\/U/\/O 0[ ALLURAALC T 0%

RIBOLLA GIAL DO[ (0L ORIENTAL | FRIULL (STRCH
&U&/\/O %&[/0/([5011/1 /IZZMZ[ % )
[’5[[/\/6 6FD0C (H.LYN

N[&/\/O % [[JZZ/VMg[ 1509 /%)

PINOT GRIGIO ALTO ADIGE DOC (ST MICHAEL EPPAN
I[TI6N0: ]ﬁ%%ﬁ\/&f fIGIOALL | Mo )

A AL

ULLER THURGAU DOC (ST MICHAEL EPPAN
%7[&/\/0 100% I/ZZ[} 71%/1//(64//%&4/\/[ [ 13.0%

R Nl e L1
R R
A e i i
%UVIGNO ONZODOE L5 NERIS

1TI6N0- 100% SAUVIGNO b’Z/l/\/[/)Z[] 1,2%

HARDONNAY ALTO ADIGE DOC SANCT VALENTIN (ST MICHAEL EPPAN
\(HUGNO 166 % EHARDONNAM( (16 Zﬁ )

UVIGNO b (VIE DI ROMANS)
%f&/\/&]ﬂo}) }V]G/\/O/\/ UNCALC 14,)%

HABLIS SATNT PIERRE ALBERT PIC
%[7[&/\/(7 }/M)[I IRDONNAY ALE 17,9 %

L0t
L0t
L0t
11t
1t
It

30t
30¢
308
30t
30t
Ht
Ht
Ht
E
NE
bU€



LISTA DEL VINL

rROSSL

DARDANO [AZ10 (CANTINE LULLT
VITIGND: WERD BS/M(J ?/l/\/&](?/[f[ MERLOT ALC 15 0%

LPOLICELLA CLASSTCO DOC (CORTE RUGOLIN

[TI6NO: %OWM//I %O/EV]/\/ZSA/[ Z[WW/I %40[]/\//1/(/1 RONDINELLA ALC 17 3%
ERL

”]7]6/\/0 %09/2 }/?[/K/OMZ[ 13,3%

&IMHIVO NDURIA PUGLIA MO TE DEL COCCT (TENUTE GIROLAMO)
1TI6NO: 100% PRIMITIVO AL 1Y 0

EGROAMARD PUGLIA TGP MONTE 0cc (TENUTE GIROLAMO
%U&/\/O %900 [6/?0/4/1///4/(0/4’1[ flg )
MOLARA LA

Jih

8(}[ NTINE LULLL)
VITIGNO: £R0 BZ/U/VMZ[ 13.3%
vONTEPUW}

5
PR g v
V[U&A/(] }6 (}3[%4/&[5[4[} %/0 16l

MERLOT CABE NHS UVIGNON - "PANTA REL" (CASATA MERGE
VITIGND: &ﬂ[/(/\/[f}‘/N/VM/\/(WJ ]M) )

CESANESE ([ £ (FINVEL [V[ /V U/
V]UG/\/U [5 NESE Z[_/

LS g o

ALPOLICELLA RTPASSQ.DOC SUPERIQRE (REGOLO SARTORI
XN[&/\/O ORVINA, LORVINONE, P/KM(TM//I O/VDZ/\/[&MZ[ 15.0%

I S e o e 3
SV%P/\/(%ZI]% W/ﬁ/l/f% MATA et

LAGREIN ALTO ADIGF D) [Zf/! LCH
V]T[G/\/U ‘f/g/lé/f[[/\/ /4/

BRUCLAT BOLGH DOC (MARCH SIANH ORI

[TI6ND: M[/f/\/[f OUVIGNON, CASERNVET /M (, MERLOT, SYRAR, PETIT VERDOT ALC 14,0%

MR P KR 1 s

A

L0t
L0t
L0t
L0t
2t
11t
11%
11t
11%
lIt

308
30t
30t
30¢
NE
NE
bOE



LISTA DEL VINL

SBOLLICINE

PROSECCO DOC TREVISO EXTRA D§KY (RIvALuCE)
VITIGNO: 100% GLERA ALC 115 %

PROSECCO DOC TREVISO BRUT ROSE (RIVALUCE)
VN[&/\/(? 10% 6[[/?/1 10% PINOT NERD ALC1T,5%

PROSECCO VALDOBBIADENE SUPERTORE DOCG (RIVALUCE) RIVE DI SAN PIETRO DI BORBOZZA
VITIGND: ]/]/]/ GUERAALC 1T,5%

FRANCIACORTA BRUT DOUP NITENS (LE MARCHESINE /
VITIGNO: CHARDONNAY, PINOT BIANCO, PINOT NERO ALC. 1/ )%

(HAMPAGNE BRUT [[09 ENTE (JEAN DE LA FONTAINE)
VITIGNO: CHARDONNAT, PINOT MEUNIER, PINOT NOIR ALC 1Z,0%

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT (TREN /
VNZ&/\/(? (/f/l/fﬁ(]/\//\//IY PINOT NOIR, CAMAY, ALTGOTEALC 17.0%

FRANCIACORTA CUVEE PRESTIGE (CA” DEL BOS(OY)
VITIGNO: CHARDONNAY, PINOT BIANCO, PINOT NERO ALC 17,)%

CHAMPAGNE (CHASSENAY D' AR%PK[MI ER BRUT
VITIGND /)[/\/07 [/f(? CHARDONNAY, PINOT BLANC

CHAMPAGNE BRUT (DOM PERIGNON) 01)
VITIGND: CHARDONNAY, P[/VW/V[/(XA/Z[ 12)%

ROSAT1L
NEGROAMAR
VITIGND- |

U
NEGROAMAR
VITIGND: 10

0SATO DEL SALENTO KREQS (CASTELLO MONACT)
o/l/[&/f(MM/l/ﬁMZ[ 1, 0%

0SATO DEL SALENTO CALAFURTA (TORMARESCA)
0 NEGROAMARD ALC 17,0%

_ =
RN—=— | =

13t
1t
30t
15
E
yE
b0
It

350€

118

It



VINL ALLA MESCITA

BIANCHL
PATOLANA MALVASTA PUNTINATA LAZI0 }/[ TINE LULLT)
VITIGNO: 100% MALVASIA PUNTINATA ALL. 1 M

VCRZ BELLONE (CANTINE lU[LI}
VITIGNO: 100% BELLONEALC 13,0%

PECORINO [AZ10 TGP PARSIFAL ([ASATAM R6t)
VITIGND: 100% PECORING ALC 13 0%

[
CHARDONNAY LAZ10 TGP CONTE JACOPO }[ASATA MERGE)
VITIGNO: 100% CRARDONNAY ALL 13,0%

rOSSL

DARDAND [AZ10 &CANUN[ LULLT)
VITIGNO: NERO BUONO, SANGIOVESE, MERLOT ALC. 13,0%

MOLARA L4710 }[/I/VU/V[ LU /
VITIGNO: 100% NERD BUONO AL 13,)%

CESANESE LAZ10 1GP "1760° }[ASATA MERGE)
VITIGND: 100% CEANESEALC 15,0%

MERLOT CABERNET SAUVIGNON - “PANTA RET" (CASATA MERGE)
VITIGNO: MERLOT, CABERNVET SAUVIGNON ALC T4,0%

SOLLICINE

RIVALUCE DOC TREVISO EXTRA Dg
VITIGNO: 100% 6LERA ALC 11,3%

RIVALUCE DOC TREVISO BRUT ROSE
VITIGND: 70% GLERA 10% PINOT NERO ALC.11,5%

JE

J€

JE

JE



BIONDE
BIRRA CRISTAL 5,0% VOL. 0,2CL

BIRRA CRISTAL 5,0% VoL 0,4(L

AMSBRAIE

BIRRE

BIRRA NEWCASTLE BROWN ALE &, /% (BELGTO) VOLD,JCL
BIRRA NEWCASTLE BROWN ALE &, /% (BELGIO) VOL 0, 4CL

APEROL SPRITZ
GIN TONIC
CAMPARI SPRITZ

NEGRONI
GIN TONIC PREMIUM

ACQUA NATURALE SAN BENEDETTO
ACQUA DI NEPT

COCA CoLA 33CL

COCA COLA 2680 3L

SPRITE 33(L

FANTA 33

CAFFE

DORINK

BEVANDE ANALCOLICHE

10€
10€
10€
10€
13¢

3t
3t
3t
3t
3t
3t

It



AMARL
AMARD DEL CAPO

FERNET BRANCA
JAGERMEISTER
AMARD MONTENEGRO
UNICUM

DENTE DI LEONE
FORMIDABILE
AMARA
JEFFERSON

L IQUORL
MIRTO
LIMONCELLO
GENZIANA
RUM

IACAPA
DIPLOMATICO
DON PAPA BAROKO
WHISKY
BALLANTINES
BULLELT BOURBON
0BAN 14

NIKKA
LAGAVULIN
GRAPPE
BIANCA

BARRIQUE

BARRIQUE DI AMARONE

LIQUORIL - AMARL - DISTILLATY



LEGGENDA ALLERGENL

CROSTACET LATTOSI0 GLUTINE
LUPINO SEMI SESAMO FRUTTA GUSCIO
S01A UOVA SOLFITL
ARACHIDI SEDAND PESCE
SENAPE MOLLUSCH

SERVLZO 3E PP,



	TRATTORIA
	Bruschetta del giorno
	6€
	Carciofo alla romana
	7€
	Puntarelle alla romana
	7€
	Maritozzo del giorno
	8€
	Parmigiana di melanzane
	10€
	Polpettine al sugo
	10€
	Prosciutto e Bufala
	12€
	Tartare di manzo
	16€
	Antipasto “TRATTO” (per 2 persone)

	24€
	Tagliere “TRATTO” (per 2 persone)

	24€
	Supplì al ragù
	4€
	Fiore di zucca
	4€
	Crocchetta di patate con provola affumicata e pepe
	4€
	Filetto di baccalà con maionese basilico e lime
	7€
	Polpette di bollito con maionese al prezzemolo e limone
	14€
	(minimo 2 persone)

	Bistecca di pollo
	16€
	Coratella con i carciofi
	16€
	Trippa alla romana
	16€
	Fettina panata
	17€
	Petto di vitella alla fornara
	18€
	Involtini al sugo
	18€
	Saltimbocca alla romana
	18€
	Coda alla vaccinara
	18€
	Abbacchio alla scottadito
	20€
	Baccalà alla romana (solo martedì)

	22€
	Polpo arrosto con purè di patate (solo venerdì)

	24€
	Abbacchio al forno con patate (solo domenica)

	28€
	Bistecca di manzo alla griglia (circa 350 gr)

	30€
	Patate al forno
	Patate fritte
	Verdure grigliate
	Insalata mista
	Cicoria ripassata
	Finocchi, olive e arance
	Scarola con pinoli, uvetta e olive
	6€
	6€
	6€
	6€
	7€
	7€
	7€
	Sorbetto al limone
	5€
	Maritozzo romano con crema al mascarpone
	7€
	Crema catalana
	7€
	Crostata ricotta e visciole
	8€
	tiramisù
	8€
	brownie al cioccolato con gelato alla crema
	8€
	Crumble di mele con gelato alla crema
	8€
	Gelato (crema, cioccolato, fragola, pistacchio, nocciola, caffe’)
	Ananas
	8€
	7€
	PIZZERIA
	PIZZE  CLASSICHE
	Focaccia
	(base bianca, olio evo, sale, rosmarino)

	5€
	9€
	10€
	12€
	12€
	12€
	12€
	13€
	13€
	13€
	14€
	15€
	15€
	Marinara

	Margherita
	Napoli
	Margherita con bufala
	Ortolana
	Patate e Salsiccia
	Bosco
	Fiori di zucca e alici
	Bufala e Reggiano
	Cicoria e salsiccia
	Capricciosa
	Diavola

	15€
	15€
	15€
	15€
	15€
	16€
	16€
	16€
	16€
	16€
	17€
	PIZZE  SPECIALI
	Rossa, alici e stracciatella


	Confit
	Zucca
	Patate, lardo e miele
	Parmigiana
	Baciata
	Porchetta
	Carciofo
	Prosciutto e Bufala
	Capocollo
	Scarola
	Puntarelle
	17€
	Paiolana Malvasia Puntinata Lazio (Cantine Lulli)
	Vitigno: 100% Malvasia Puntinata Alc. 13,5%

	Pecorino DOCG BIO (Offida)
	Vitigno: 100% Pecorino Alc. 14,0%

	VCR2 Bellone (Cantine Lulli)
	Vitigno: 100% Bellone Alc. 13,0%

	Pecorino Lazio IGP Parsifal (Casata Mergè)
	Vitigno: 100% Pecorino Alc. 13,0%

	Chardonnay Lazio IGP Conte Jacopo (Casata Mergè)
	Vitigno: 100% Chardonnay Alc. 13,0%

	Vermentino di Gallura DOCG (Montespada)
	Vitigno: 100% Vermentino di Gallura Alc. 13,0%

	Ribolla Gialla DOC Colli Orientali del Friuli (Sirch)
	Vitigno: 100% Ribolla Gialla Alc. 12,5%

	Riesling Alto Adige DOC (H.Lun)
	Vitigno: 100% Riesling Alc. 13,0%

	Pinot Grigio Alto Adige Doc (St Michael Eppan)
	Vitigno: 100% Pinot Grigio Alc. 13,5%

	Gewurztraminer Alto Adige DOC (Kaltern)
	Vitigno: 100% Gewurztraminer Alc. 14,5%

	Muller Thurgau DOC (St Michael Eppan)
	Vitigno: 100% Muller Thurgau Blanc Alc. 13,0%

	Sauvignon Lazio IGP Sesto 21(Casata Mergè)
	Vitigno: 100% Sauvignon Blanc Alc. 13,0%

	Pinot Grigio Alto Adige (Jermann)
	Vitigno: 100% Pinot Grigio Alc. 13,0%

	Gewurztraminer DOC (St Michael Eppan)
	Vitigno: 100% Gewurztraminer Alc. 14,0%

	Sauvignon Isonzo DOC (Lis Neris)
	Vitigno: 100% Sauvignon Blanc Alc. 14,5%

	Chardonnay Alto Adige DOC Sanct Valentin (St Michael Eppan)
	Vitigno: 100% Chardonnay Alc. 14,0%

	Sauvignon Piere (Vie di Romans)
	Vitigno: 100% Sauvignon Blanc Alc. 14,5%

	Chablis Saint Pierre Albert Pic
	Vitigno 100% Chardonnay Ale. 12,5%

	20€
	20€
	20€
	22€
	22€
	25€
	28€
	30€
	30€
	30€
	30€
	30€
	35€
	35€
	35€
	50€
	50€
	60€
	20€
	20€
	20€
	20€
	20€
	22€
	22€
	22€
	22€
	27€
	28€
	30€
	30€
	30€
	30€
	50€
	50€
	60€
	Prosecco DOC Treviso extra dry (Rivaluce)
	Vitigno: 100% Glera Alc. 11,5%

	Prosecco doc Treviso brut rosè (Rivaluce)
	Vitigno: 90% Glera, 10% Pinot nero Alc. 11,5%

	Prosecco Valdobbiadene superiore DOCG (Rivaluce) Rive di San Pietro di Borbozza
	Vitigno: 100% Glera Alc. 11,5%

	Franciacorta Brut DOCG Nitens (Le Marchesine)
	Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero Alc. 12,5%

	Champagne Brut Eloquente (Jean De La Fontaine)
	Vitigno: Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir Alc. 12,0%

	Cremant De Bourgogne Brut (Trenel)
	Vitigno: Chardonnay, Pinot Noir, Gamay, Aligoté Alc. 12.0%

	Franciacorta Cuveè Prestige (Ca’ del Bosco)
	Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero Alc. 12,5%

	Champagne (Chassenay D'Arce) Premier Brut
	Vitigno  Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Blanc

	Champagne Brut (Dom Perignon) 2015
	Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero Alc. 12,5%

	23€
	23€
	30€
	45€
	50€
	50€
	60€
	75€
	350€
	Negroamaro rosato del Salento Kreos (Castello Monaci)
	Vitigno: 100% Negroamaro Alc. 13,0%

	Negroamaro rosato del Salento Calafuria (Tormaresca)
	Vitigno: 100% Negroamaro Alc. 12,0%

	22€
	25€
	VINI ALLA MESCITA
	BIANCHI
	Paiolana Malvasia Puntinata Lazio (Cantine Lulli)


	VCR2 Bellone (Cantine Lulli)
	Vitigno: 100% Bellone Alc. 13,0%

	Pecorino Lazio IGP Parsifal (Casata Mergè)
	Vitigno: 100% Pecorino Alc. 13,0%

	Chardonnay Lazio IGP Conte Jacopo (Casata Mergè)
	Vitigno: 100% Chardonnay Alc. 13,0%

	6€
	6€
	7€
	7€
	ROSSI

	Dardano Lazio (Cantine Lulli)
	vitigno: Nero buono, Sangiovese, Merlot Alc. 13,0%

	Molara Lazio (Cantine Lulli)
	vitigno: 100% Nero buono Alc. 13,5%

	Cesanese Lazio IGP "1960" (Casata Mergè)
	vitigno: 100% Cesanese Alc. 13,0%

	Merlot Cabernet Sauvignon - "Panta Rei" (Casata Mergè)
	vitigno: Merlot, Cabernet Sauvignon Alc. 14,0%

	6€
	6€
	7€
	7€
	BOLLICINE

	Rivaluce doc treviso extra dry
	vitigno: 100% glera alc. 11,5%

	Rivaluce doc treviso brut rosè
	vitigno: 90% glera 10% pinot nero alc. 11,5%

	7€
	7€
	Birra Cristal 5,0% vol. 0,2cl
	Birra Cristal 5,0% vol. 0,4cl

	4€
	6€
	Birra Newcastle Brown Ale 4,7% (Belgio) vol 0,2cl
	Birra Newcastle Brown Ale 4,7% (Belgio) vol 0,4cl

	4€
	6€
	Aperol Spritz
	Gin Tonic
	10€
	10€
	Campari Spritz
	Negroni
	10€
	10€
	Gin Tonic premium
	13€
	Acqua naturale San benedetto
	Acqua di Nepi
	Coca cola 33cl
	Coca cola zero 33cl
	Sprite 33cl
	Fanta 33cl
	Caffè
	3€
	3€
	3€
	3€
	3€
	3€
	2€
	6€
	6€
	6€
	6€
	6€
	7€
	7€
	7€
	7€
	6€
	6€
	6€
	10€
	10€
	10€
	7€
	8€
	8€
	10€
	10€
	7€
	8€
	9€
	Amaro del capo
	Fernet Branca
	Jagermeister
	Amaro Montenegro
	Unicum
	Dente di leone
	Formidabile
	Amara
	Jefferson
	Mirto
	Limoncello
	Genziana
	Zacapa
	Diplomatico
	Don Papa Baroko
	Ballantines
	Bulleit Bourbon
	Oban 14
	Nikka
	Lagavulin
	Bianca
	Barrique
	Barrique di Amarone
	Crostacei
	Lattosio
	Glutine
	Lupino
	Semi sesamo
	Frutta guscio
	Soia
	Uova
	Solfiti
	Arachidi
	Sedano
	Pesce
	Senape
	Molluschi
	Servizo 3€ p.p.

